restaurantalm
zepfmar:-furi

SUPPEN / POTAGES

Gerstensuppe
Potage d lorge perile 3 dlads Vorspeiser CHF 8.-
Barley soup 3 dlaly Hauptspeiser CHF 12.-

Fendoantsuppe mit Trockenfleischstreifenv
Potage aw Fendant garnc avec de lav viande sechée
White wine soup with acr-dried beef
3 dlaly Vorspeiser CHF 10.-
3 Al als Hauptspeises CHF 14.-

SALATE / SALADES

v Kleiner grimer Salat

Sadade verte Vorspeises CHF 7.-

Green salad Hauptspeise CHF 11.-
v Kleiner gemischiter Salat

Salade mélee Vorspeises CHF 8.50

Mixed salad Hauptspeise: CHF 12.50
v Grosser gemischier Sadatteller — cirF 17.-

Grande salade mélee

Large mixed salad

v = keinv Fleisch, sany viande, no- meat

Weinempfehlung

Déle Blanche Noblesse, Stephan Reynard, Saviése 70cl CHF 49.-



restaurantalm
Zefmatt-fur

v Gemischiter Salat mit Riesenkrvevetterv CHF 20.-/28.-
grinem Spargel; Bawmniissen,, talienisches Dressing
Sadade mélee; creveltes géantes; asperges vertes; noix, sauce dalienne
Mirxed salad; prawns; asparagus; walnuly, dalion dressing

Gemischter Salat mit Pouletbrust und Speck ciF 18-/ 26.-
Salade mélee; poitrine de poulet, lovd; soutce dalienne
Mixed salad; chicken breast; bacory dalian dressing

FISCHGERICHTE EINMAL ANDERS

v Gemischter Salat mit mowinievtenw Lachsforellenfilety
Salade mélée; filety de truite marvinés; sauce ilalienne CHF 20.-/ 28.-
Mixed salad; marinaided trout fillets; dalian dressing

v Tawrtow vow Lachsfilet, Toast und Butter, vom Gast gubereitet
Sawmon crwwhaché; toast et bewrrve; Wodkay prepare par le client

Raw salmon talar; toast & bulter, Wodka; prepared by client
Portions 100 gr CHF 20.-
Portions 150gr CHF 28.-

v Forelle olwe Kopf "Mirando  cur 3s.-
Forelle paniert, offeny, olwe Grite (unter Vorbehalt), Towtorsauice
Truite owverte; sans arétes ( sans garaniie), panée; sauce tatare
Trout opery no-fish-bones (without garaniie), breaded; tartare sauce

serviert mit Brat-, Salzkauwtoffeln oder Reis
servie avec des ponunes de terves rissolees; pomunes nalure ow di rig
served With fried or boiled potatoes or rice

v = kein Fleisch, sang viande, no- meat



restaurantalm
Zepmart-furi

AUS UNSEREM TEICH, FUR SIE GEFISCHT

v Frische Forellen; Les truites fraiches, Fresh trouty

Millerivw cHF 35.- mit gehobelten Mandelw
Meuniére / bulterfried avec des amandes effilees
with sliced almonds
Blauw  cHF 33.- mit gerlassener Butter
Aw blew/ blue avec dw bewrrve fonduw
with melted butter
ALM  cHF 37.- geddimpft
Serviert invAlufolie a lav vapeur / steaomed
Servie en fewidle dalw
Served cn aluminium foil
Grillievt cHF 33.- mit Meevettichschawm
avey mousse au radfort
With horseradisch foam

serviert mit Brat-, Salzkauwtoffeln oder Reis
servie avec des pomunes de terves rissolées; nature owdiwrig
served With fried or boiled potatoes or rice

v = kein Fleisch, sans viande, no- meat

Weinempfehlung

Ermitage Marsanne Blanche, Adrian Mathier,Salgesch 75cl CHF 57.-



restaurantalm
zepmart-fur,

GRUSS AUS DEM WALLIS

Zermatter Platte mit frischen Frischtesww 200 gr  CHF 29.-
Heimisches Trockenfleisch, Rohschinken, Hauwswurst
Trockenspeck , Bergkiise unserer Bauer
Viande sechee; jambon cry saucisse sec; lard; fromage; fruds fraiches
Assorted air-dried meals with cheese and fresh fruity

Zevmatter Trockenfleischv mit frischen Fruchiten
Viande sechée et des fruilsy fraiches 200 gr CHF 32.-

v Hobelkdse mit frischenw Friwchtenw 150 gr CHF 21.-
Assiette de fromage a rebibeset et des fruits fraiches
Chipped cheese and fresh fructy

v = keinv Fleisch, sans viande, no-meat

Weinempfehlung

Heida AOC, Adrian Mathier, Salgesch ~ 75¢l CHF 59.-



restaurantalm
Zefmott-fur

"ISCHI  BARG - ROSCHTI "

Breithornw  CcHF 25.-
Walliser Rohschinken, Tomaten, Kdise, EU

Jambon cruwy tomales; fromage; oeuf
Hash brown with row hawry tomaioves; cheese; egg

Costor  CcHf21.-

Speck, Keise, To /Lard, fromage; oeuf
Hash brown with bacorny cheese; egg

Matterhorw  cHF 25.-
Maxi Kalbs- oder Schweing Bratwurst 200 gr , Zwiebelsouice
Sautcisse de veaur ow duw porc rotie; sauce aur oignong
Hash brown with roast veal orv porc sausage; oncon sauce

v Domwv  CHF 19.-
Tomatew, Kise / Tomates; fromage
Hash brown with tomaioes;, cheese

v Furt  CHF 25.-
gevduchertes Forellenfilet und Sauverrahwm
Filet de trudte fuume et creme fraicche acidulee
Hash brown withv smoked troul fillet and sour cream

v = kein Fleischy, sang viande, no- meat

Weinempfehlung

Gamay, Gérald Besse, Martigny ~ 75cl CHF 46.-



restaurantalm
Zefmott-fur

SPAGHETTI oder PENNE

v Napolir  cwF19.-
Tomatensauce [/ Saunce tomales,/ Tomalo-sauce

v Aglio; Olio; Peperoncini mit frischemvRuccolor  ciF 22.-
Knoblauch, 100% italienischem Olivendl, Plefferschoten
Ay hudle dolive diadienne; pimentds; rucola
Garlic dalen olive oc; hot peppers; rocket salad

Amalriciaonav  CHF 21.-
Tomatensauce, Speck, Zwielbeln
Sauce aux tomaltes; lard; ogrnions
tomalo-sauce; bacony onions

v Trapinaw  CHF 26.-
Zitronensauce, Kapern, gerducherte Forellenfiletstreifesv
Sawce aw citrvorny capres; tranches de filet de triite frunce
Lemon sauce; capers; sliced smoked trout fillet

v Riesenkrevetten Black Tigers an Curryradumsouices  CHF 29.-

Crevelles geanies; ceury dla créme
Prowns; curry creamt sauce

DaPele cHF 27.-
Steinpilge; gekochter Schinken; Radhun und Wodka
Cepes; jambon cuit, créme et du Wodka
Cep mushvoony hawy crecwmm and Wodka

v = keinv Fleisch, sang viande, no- meat

Weinempfehlung

Pinot Noir Cornulus, Stephan Reynard, Saviese  75cl CHF 48.-



restaurantalm
zefmart-furi

"CARPACCIO FESTIVAL *

RINDSCARPACCIO KLASSISCH MIT RUCOLA UND PARMESAN
Dw boeuf crty, rucolay, parmesony 1/2 CHF 16.-
Raw beef; rocket salad; parmesan 1/1 CHF 25.-

RINDSCARPACCIO AN WEISSEM TRUFFELOL UND PARMESAN
Dw boeuf criy, huile de triiffe blanc, parmesory 1/2 CHF 19.-
Raw beef; white truffle ocly parmesan 1/1 CHF 28.-

KALBSCARPACCIO MIT RUCOLA, PARMESAN, APFELKAPERN
Dw veauy;, ruccolay, parmesan ciperons, ogrnions 1/2 CHF 19.-
Veal, rocket saldad,; parmesary caper bervies; onions 1/1 CHF 28.-

v LACHSFILET MIT FRISCHEM DILL
Tranches minces de souvmonée cru, anetiv 1/2 CHF 16.-
Then slices of raw sadmony dill 1/1 CHF 25.-

v THUNFISCH MIT ENGLISCHSENF - SAUCE
Tranches minces de thow cru, sauice o mouwtavde anglais 1/2 CHF 24.-
Thin slices of raw tunay english mustard sauce 1/1 CHF 33.-

v = kein Fleisch, sans viande, no- meat

Weinempfehlung

Humagne Blanc, Gabi Delaloye, Ardon 75c¢l CHF 47.-



restaurantalm
Zefmott-fur

FLEISCHGERICHTE

Schweinskotelett 28ogr CHF 29.-
Beidlage nach Wahl und Genmuise

Cote de porc accompagnement selon choix, legumes
Pork chop, garnish of choice; vegelables

Kalbskotelett 280gr CHF 39.-
Beilage nach Wahl und Genmuise

Cote de veaw accompagnement selon choix, legumes
Veal chop, garnish of choice; vegetables

Frische Kalbsleber "Ttaliona' 220 gr  CHF 33.-
Rosti und Genmuise
Foie de veawy RO leguune
Calfy lver, hash browned potaives; vegetables

Rindsentrecote (Brasilien) 300 gr CHF 44.-
Krauterbutter, Beilage nach Wahl und Gemuise
Entrecote de boeuf, accompagnement selon choix
Bewrve aux herbes; leguumes
Sirloin steak; garnish of choice; herb-buiter, vegetables

Filet vom Black Angus ( Irland ) 250 gr CHF 52.-
Krauterbutter, Beillage nach Wahl und Gemuise

Filet de boeuf; accompagnement selon choix; Bewrrve aux herbes; leguumes
Beef filet, garnish of choice; herb-buiter, vegetables

Weinempfehlung

Pinot Noit Cuvée Spéciale, Bridy, Saviese  75c¢l CHF 53.-

MASTER, VISA, REKA, EURO ZUM TAGESKURS Preis inkl. 8 % MwSt
Lieferanten
Fleischherkunft Kalb, Schwein: Schweiz Matterhorn Fleisch AG Zermatt
Entrecote: Brasilien Familien Kurt Schaller / Andreas Perren

Poulet: Brasilien
Trockenfleisch: Schweiz
Gemdise Familie Toni Julen, Zermatt

Zermatter Bergkase Familie Josi Schuler, Zermatt
Familie Andreas Taugwalder, Zermatt



Desserty fuwr den kleinenw Gluscht

Valaisanne

2 kleine Kugelnw Aprikosensorbet mit Walliser Abricotine
CHF6.-

Colonel

2 kleine Kugeln Zitronwnsorbet mit Williamine
CHF 6.-

Mini Donemark

Vanilleglace milt wawrmer Schokoladensource;, Rahuwnw
CHF6.-

Mini Coupe Highldnder
Vanille- und Moccaglace mit Kaffeeliquewr, Ralwm

CHF 7.-

Mini Coupe Maisov
Voanille- und Erdlbeerglace ,frischer Fruchtyalat, Rahuww

CHF 7.-

Hauwsgemachter Friichtekuchen

CHF 6.50

Apfelstrudel mit Vanillesource oder Zimteis

CHF 8.-

Weinempfehlung

Marsanne Blanche 1999 Georges Roh, Ardon 50cl CHF 56.-
Susswein im Eichenfass gelagert



