SALATE / SALADES

v Kleiner griner Salat
Salade verte Vorspeise CHF 7.-
Green salad Hauptspeiser CHF 11.-

v Kleiner gemischter Salat
Salade mélee Vorspeise CHF 8.50
Mixed salad Hauptspeise: CHF 12.50

v Grosser gemischier Salat  cHr 16.-

v Grosser gemischter Salat mit Riesenkrevetten -
griumem Spawrgel, Bouwmnilssesv CHF 26.-
Salade mélée; crevettes geanies; asperges vertes; nody
Mixed salad; prawns asparagus; walnuly

Grosser gemischiter Salat mit Pouletstreiferv und Speck
Sadade mélee; poitrine de poulet, lard. CHF 24.-
Mixed sadady; chicken breast;, bacon

v Grosser gemischier Salat mit mowinierten Lachsforellenfilet
Salade mélee; filet de tructe mariné CHF 28.-

Mixed salady trout fillet

Weinempfehlung

Déle Blanche, Cave du Rhodan, Salgesch ~ 75c¢l CHF 45.-



" CARPACCIO FESTIVAL °

RINDSCARPACCIO KLASSISCH MIT RUCCOLA UND PARMESAN
Dw boeuf cri, Ruccola, Powmesowv 1/2 CHF 16.-
Raw beef, Rocket salad; Pavrmesan 1/1 CHF 25.-

RINDSCARPACCIO AN TRUFFELOL UND PARMTESAN
Dw boeuf criy, Huile de triffe, Parmeson 1/2 CHF 19.-
Raw beef, Truffle ocly Pavrmesan 1/1 CHF 28.-

KALBSCARPACCIO MIT RUCCOLA, PARMESAN, APFELKAPERN
Dw veauy, Ruccolay, Pawrmesany, Cdperons, Ognionsy  1/2 CHF 19.-
Veal, Rocket salad; Parmesary Caper Bervies; Onion: 1/1 CHF 28.-

LACHSFILET MIT DILL
Tranches minces sauumonée cru, anetihv 1/2 CHF 16.-
Thin slices of raw salmonit;, dill 1/1 CHF 25.-

THUNFISCH AN ENGLISCHSENT - SAUCE
Tranches minces de thovw cru, moutarde anglais 1/2 CHF 24.-
Then slices of raw tunay, english musiora 1/1 CHF 31.-

v = kein Fleischy, sansg vionde, no- meat

Weinempfehlung

Humagne Blanc, Gabi Delaloye, Ardon 75cl CHF 47.-



Aus wnserem Teich, fiw Sie gefischt
v Frische Forellen, les truites fraiches, freshv trout

Moullevivw cHF 34.-

Meundiere / meuniere

Blauw  cwuF 32.-
Aw blew / blue

ALM  cHF 36.-
Serviert invAlufolie
Servie env fewddle dalwy served in alewmcnium foid

Mirando- cHF 35.-
Forelle paniert, offeny, ohwe Grite, Towtawresauice
Trudile ouverte; sans arétes; panée sauce talare
Trowte opery no-fish-bones; breaded,; tovtare sauce

Grillievt cHF 32.-

serviert mit Brat-, Salgkowtoffeln oder Reis
servie avec des ponunes de terves rissolees; nalure owdw rig
served Wilh fried or bodled potaioes or rice

v = kein Fleisch, sang viande; no- meat

Weinempfehlung

Déle Blanche " Frauenfreude " AOCV, Adrian Mathier, Salgesch 75cl CHF 49.-



GRUSS AUS DEM WALLIS

Wallisevteller mit frischenw Friwchtesnw 200 gr CHF 28.-
Zermadtter Trockenfleisch, Rohschinken, Hauswurst
Trockenspeck und Hobelkeise
Viande sechée; jambon criy saucisse sec; lard, fromage; fruity fracches
Assorted air-dried meals with cheese and fresh frudds

Zermatter Trockenfleischteller mit frischew Friuchter
Viande secheée et des frudily fraiches 200 g CHF 28.-

v Hobelkdseteller 150 gr CHF 19.-
Assiette de fromage a rebibes / Chipped cheese

Weinempfehlung

Heida AOC, Adrian Mathier, Salgesch ~ 75¢l CHF 59.-



SPAGHETTI oder PENNE

Napoli:  cwF 19.-
Tomatensauce /| Saunce Comales /) Tomalo-sauce

Aglio; olio; peperoncing  cHr 19.-
Knoblauch, Olivendl, Pfefferschoten
Ay Hudle dolive, Pomentds
Garlic; Olive oil; Fot peppers

Amalricionaw  CHF 21.-
Tomatensauce; Speck, Zwiebelnw
Sautce aux tomades; lardy Ognions
lomalo-sauce; bacony oncons
Tomalto-sauce; Bacony Oncons

Trapinaw cHF 24.-
Zitronensauuce; Kapern, gerducherte Forellenfiletstreifen
Sautce auw cilrvony Capres; Tranches de filet de truite fuumee
Lemon sauce; Capers; sticed smoked trout fillet
lemow saunce;capers, smoked truit filleds

R lesencrevettes o Curryradhuwnsouice CHF 27.-
Creveltes geanies; curry ala créme
Prawns; currycreant sauce

DaPele ciF 25.-
Steinpilge,gekochter Schinken, Rahwm und Wodka
Cepes; Jambon cuil, Creme el duw Wodka
Cep mutshvoony Hamy Cream and Wodka

v = kein Fleischy, sans vionde, no- meat

Weinempfehlung

Pinot Noir, Stephan Reynard, Saviese 75cl CHF 48.-



ALM Grill

Die Grilladew sevvierenw wir IThnew auf einem buntew grossesv
Salatteller o itoalienischem Dressing; Krduterbutter & Sourcerv

Servis avec une salade mélee; sauce dalienne; cafe de paris
Served with v large mixed salad; dalian dressing; herd-bulter

Schweinskotelett (CH) 280 gr cir 29.-

Cotelette de porc, Pork cullet

Kalbskotelett (CH) 280 gr cHrF39.-
Cotelette de veauw, Veal cullet

Spare Riby (CH) aww Chiliy 400 g CHF 33.-
Spare ribs aw piment; Spare-ribs wih hot peppers

Rindsentrecéte (Brasilien) 300 gr CHF 44.-
Entrecote; Sirloin steak

Lammentrecéte (Newseeland) 220 gr ciF 33.-
Entrecote d.agneawy Lamb-loin

Kleines Fischdelice

Kalbsbratwurst und Schweinsbratwurst 300 gr  cHF 29.-
Saucisse de veaw et duwporc; Veal and porc sausage

Riesencrevetternv 6 Stilcks CHF 29.-
Sausisse de veaw et duw pore; Veal and pore saussige

Saucisse de veawy veal sautsage
Crevetles geanies; Prawns

Forelle gegrillt  cHF 32.-
Truile; Troule

Weinempfehlung

Pinot Noit Cuvée Spéciale, Bridy, Saviese  75cl CHF 53.-



Desserty fuwr den kleinen Gluscht

Valaisornne

2 kleine Kugelnw Aprikosensorbet mit Walliser Abricotine
CHF 6.-

Colonel

2 Kleine Kugelw Zitrovwnsorbet mit Williomine
CHF 6.-

Mine Danemark

Vanileglace mit warmer Schokoladensauce, Rahwm
CHF 6.-

Mini Coupe Highldnder
Vanille- und Moccaglace mit Kaffeeliquewr, Rahwm
CHF 7.-
Mini Coupe Maisor
Vanille- und Erdlbeerglace ,frischer Fruchtsalat, Rahunw

CHF 7.-

Hawsgemachter Frichtekucher

CHF 6.50

Apfelstrudel mit Vanilesaurce

CHF 8.-

Weinempfehlung

Marsanne Blanche 1999 Georges Roh, Ardon 50c¢l CHF 56.-
Sisswein im Eichenfass gelagert


















